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Bitte einen Tag im Voraus bestellen 
  

 Vitello Tonnato ZoeClassic 
Zartes Kalbfleisch / feine Thunfischcreme /  

Zitronenfilets / Kapernfrüchte / Balsam / Baby Leaf 15€  

 
  

Tatar vom yellow fin Thunfisch 
Tokio Style 

Asiatische Gewürze / Wakame Algen / roter Weißkrautsalat 

Wasabi Creme / Sprossen / Kresse 28€ 

 

 

Frühlings Salat 
mit gegrilltem Ziegenfrischkäse im Pancetta Mantel oder 

mit karamellisiertem Ziegenfrischkäse 15€ 

mit gebratener Hähnchenbrust 14€ 
zu allen kalten Gerichten reichen wir hausgebackenes Steinofenbaguette 

 

  

Original Wienerschnitzel  
Schnitzel vom Kalbsrücken in Brezenbrösel paniert, 

in Butterschmalz gebraten / Preiselbeeren / 

Kartoffelgurkensalat 21€  
 
 

Burger vom Lückenriether Auerochsen   
half £ Chili Cheese Burger / Zoe’s Spezialsauce / Heumilch 
Bergkäse / Jalapeños / Bacon / karamellisierte Zwiebeln / 

roter Weißkrautsalat / Sour Cream / Süßkartoffelfritten 22€  

 



 

Geschmorte Keule vom Auerochsen 
aus dem Holzofen  

in Barolo geschmorte Keule vom Auerochsen aus dem 
Holzofen / Grillgemüse / Trüffelstampf 19€  

 

Erdäpfelgratin Veggi oder Vegan 
Erdäpfel aus Oberbernrieth  / Feta oder Tofu 

Frühlingsgemüse / Bärlauchpesto 16€ 

  

Medaillons vom Oberpfälzer Kalb 
mit Käse gratiniert / Waldpilze / Rahm / Kräuter 

frische Pasta 26€  
 

Maishähnchen asiatisch   
Maishähnchen supreme / Asiatisches Gemüse  

Glasnudeln / Rote Erdnuss-Currys Soße 20€ 

  

Pulled Bavarien Ox   
Keule vom Lückenriether Auerochsen 22h bei 55° im 

Holzofen gegart / zerzupftes Ochsenfleisch / Hirtenkäse / 
Kirschtomaten /roter Weißkrautsalat / Sour Cream / 

Süßkartoffelfritten 23€  
  

Tagliatelle mit Gambaretti 
Pasta / Gambaretti / Kirschtomaten / Junger Spinat / 

 Knobi 19€ 

  

Dessertvariation  
Tiramisu / Schokomousse / Brownie / Himbeercrunch / 

Früchte 10€  

Bestellbar unter 0961/419711 (Anrufbeantworter)  

Oder per Mail: info@zoe-restaurant.de  


